
 

 

 

Buffetvorschlag I 

 

Vorspeise 

 

Auswahl von Brot & Partybrötchen mit Kräuterbutter 

*** 

Variation von geräucherten Edelfischen mit Senf-Dillsoße und Sahne-Meerrettich  

*** 

Auswahl von saisonalen Blattsalaten mit zweierlei Dressing zur Wahl & Croutons 

*** 

„Waldorf-Salat“ mit Sellerie, Walnüssen und Mandarinen 

 

Hauptgang   

Medaillons vom Schweinefilet in Pariser Pfeffer-Cognacsoße 

*** 

Hähnchengeschnetzeltes in Curryrahm mit Pfirsichen 

*** 

Butterspätzle // Reis // Saisonale Gemüseauswahl 

 

Dessert 

Hausgemachte rote Grütze mit Vanillesoße im Weckglas 

*** 

Mousse au Chocolat mit Mandeln 

 

 

 

 

 

 



 

 

Buffetvorschlag II 

 

Vorspeise 

 

Auswahl von Brot & Partybrötchen mit Kräuterbutter & Schnittlauchquark 

*** 

Rosa gebratenes Roastbeef vom heimischen Rind mit Sauce Tatar 

*** 

„Cesar Salad“ in klassischem Dressing mit Parmesan & Croutons 

*** 

Griechischer Bauernsalat mit mariniertem Fetakäse 

 

Hauptgang   

Schweinerückensteak mit einer Zwiebel-Senfkruste,Jus 

*** 

Hähnchenbrust gebraten in Champignonrahmsoße 

*** 

Butterspätzle // Schmörkeskartoffeln // Saisonale Gemüseauswahl 

 

Dessert 

Hausgemachte Herrencreme im Weckglas 

*** 

Vanillequark mit frischen Früchten 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Buffetvorschlag III 

 

Vorspeise 

 

Auswahl von Brot & Partybrötchen mit Meersalzbutter & Olivenpaste 

*** 

Tomate & Minimozzarella mit frischem Basilikum 

*** 

Melone mit Parmaschinken 

 

Hauptgang   

„Involtini“ 

 vom Jungschweinrücken mit Pinienkern-Blattspinatfüllung in Weißweinsoße 

*** 

„Piccata Milanaise“  

Putenbrustschnitzel in knuspriger Parmesan-Eihülle dazu Tomatensugo 

 

*** 

Rosmarinkartoffeln // Frische Pasta // Mediterrane Gemüseauswahl 

 

Dessert 

Panna Cotta mit Himbeermark im Weckglas 

*** 

Tiramisu 

 

 

 

 

 



 

 

 

Buffetvorschlag IV 

 

Vorspeise 

Auswahl von Brot & Partybrötchen mit Meersalzbutter & Tomaten-Frischkäsecreme 

*** 

Vitello Tonnato“  

Saftige Scheiben vom Kalbsrücken mit Thunfischsoße, Kapern & Sardellen 

*** 

„Antipasti“ 

Buntes gegrilltes Gemüse mit Balsamicozwiebeln, Oliven & Peperoni 

*** 

Italienischer Nudelsalat mit zweierlei Tomaten, Rucola und Pinienkernen 

Hauptgang   

„Saltimbocca“ 

 vom Jungschweinrücken mit Parmaschinken & Salbei 

*** 

Saftiges Zitronen-Knoblauchhähnchen mit mediterranen Kräutern 

*** 

Lachs-Blattspinatlasagne 

** 

Rosmarinkartoffeln // Mediterrane Gemüseauswahl 

Dessert 

Creme von Cappuccino mit Amarettini´s 

*** 

Frischer Obstsalat auf 

 Mascarponecreme im Weckglas 

 

 

 

 



 

 

 

Buffetvorschlag V 

 

Vorspeise 

Ofenfrisches Fladenbrot 

*** 

„Homus“ Kichererbsencreme mit Sesam und Knoblauch 
 

*** 
Schafskäsecreme 

 
*** 

Bulgursalat  
 
 

*** 
Gebratenes Gemüse mit frischen Kräutern & Zitrone 

 

Hauptgang   

Geschmortes Rindergulasch mit Aprikosen und orientalischen Gewürzen 
 

*** 
 

Hähnchenbrust mit Minz-Joghurtdip 
 

*** 

Rosmarinkartoffeln // Arabischer Reis mit Zimt, Rosinen & Mandeln // Gemüseauswahl 

 

Dessert 

Frischer Obstsalat mit Granatapfelkernen im Weckglas 
 

*** 
Griechischer Joghurt mit Honig & Nüssen 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Buffetvorschlag VI 

 

Vorspeise 

Ofenfrisches Fladenbrot & Sesamringe 

*** 
Schafskäsecreme 

 
*** 

Auberginencrerme 

*** 

Marinierte Oliven, Peperoni, eigelegter Schafskäse 
 

*** 
Börek-Zigarren mit Joghurtdip 

 
*** 

Kichererbsensalat mit knackigem Gemüse 
 

Hauptgang   

Geschmorte Lammkeule 
 

*** 
 

Zitronen-Knoblauchhähnchen mit frischen Kräutern 
*** 

Vegetarische Moussaka 

*** 

Rosmarinkartoffeln // Gemüseauswahl 

 

Dessert 

Mousse von der Kokosnuss mit Mango & Pistazien 
 

*** 
Arabischer Dattel-Milchreis mit Orangen 

 

 

 

 

 



 

 

 

Buffetvorschlag VII 

(Grillbuffet) 

Vorspeise 

Brotauswahl mit Partybrötchen, Kräuterbutter & Schnittlauchquark 

*** 
Tomate & Mozzarella mit frischem Basilikum 

 
*** 

Rheinischer Nudelsalat oder Kartoffelsalat 

*** 

„Coleslaw“ Hausgemachter Krautsalat mit Karottenstiften 
 

 

Hauptgang  vom Grill 

Marinierte Schweinerückensteaks 
 

*** 
 

Hüftsteak vom heimischen Rind 
*** 

Marinierte Putenbruststeaks 

*** 

Folienkartoffel mit Kräuterquark// Buntes Grillgemüse aus der Gusspfanne 

*** 

Grillsoßen & Dip´s 

 

Dessert 

Frischer Obstsalat im Weckglas 
 

*** 
Panna Cotta mit Himbeermark 

 

 

 

 


